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НАТУРАЛЬНЫЕ АРОМАТИЗАТОРЫ

ВЫСОКАЯ КОНЦЕНТРАЦИЯ

ЧИСТЫЙ СВЕКОЛЬНЫЙ САХАР  

усиливает аромат, продлевает срок годности, 
стабилен в напитках.

коктейль, моктейль, чай со льдом, лимонады,
горячие напитки, кулинарные рецепты.

ШИРОКИЙ ВЫБОР ВКУСОВ

МНОГОЦЕЛЕВОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

ÂÊÓÑÛ
ФРУКТОВЫЕ

ЯГОДНЫЕ

Ананас
Арбуз
Груша
Дыня
Жёлтый банан
Зелёное яблоко
Киви
Личи
Манго
Маракуйя
Персик
Слива Мирабель

Вишня
Гренадин
Ежевика
Земляника
Клубника
Клюква
Малина
Черника
Чёрная смородина

ЦИТРУСОВЫЕ

Апельсин
Бергамот
Гласко Лимон
Лимон
Мандарин
Розовый грейпфрут

АЛКОГОЛЬНЫЕ ВКУСЫ
Амаретто
Блю Кюрасао
Ирландский кофе
Карибский
Мохито Минт
Оранж Сприц

ПРЯНЫЕ ВКУСЫ
Корица
Ореховая карамель
Пряные ягоды
Пряный манго
Имбирь

ЧАЙНЫЕ ВКУСЫ
Зелёный чай Матча 

ДЕСЕРТНЫЕ

ОРЕХОВЫЕ

Арахисовое печенье
Бабл Гам 
Белый шоколад 
Бобы Тонка
Брауни 
Ваниль
Ириска Баттерскотч 
Имбирный пряник 
Карамель
Крем-брюле 
Кленовый 
Попкорн
Пралине
Печенье Спекулос 
Солёная карамель
Тирамису 
Французская ваниль 
Шоколад 
Шоколадное печенье 

ЦВЕТОЧНЫЕ
Бузина
Лаванда
Мед

ТРАВЯНИСТЫЕ
Базилик
Перечная мята
Тархун

Каштан
Кокос 
Лесной орех
Макадамия 
Миндаль
Фисташка 
Жареный лесной орех 

КОНЦЕНТРАТ
Ранчо Лимон



Сироп «Амаретто»
Сироп «Ананас»  
Сироп «Арбуз»
Сироп «Апельсин» 
Сироп «Арахисовое печенье»
Сироп «Бабл Гам»
Сироп «Базилик»
Сироп «Бузина»   
Сироп «Белый шоколад»
Сироп «Бергамот« 
Сироп «Бобы Тонка»
Сироп «Блю Кюрасао»  
Сироп «Брауни»
Сироп «Ваниль»
Сироп «Вишня»
Сироп «Гренадин»  
Сироп «Груша»
Сироп «Гласко Лимон»   
Сироп «Дыня»
Сироп «Ежевика»
Сироп «Жареный лесной орех»  
Сироп «Жёлтый банан»
Сироп «Земляника»
Сироп «Зелёное яблоко»
Сироп «Зелёный чай Матча»
Сироп «Имбирь»   
Сироп «Имбирный пряник»
Сироп «Ириска Баттерскотч» 
Сироп «Ирландский кофе»
Сироп «Карамель» 
Сироп «Карибский»
Сироп «Каштан»
Сироп «Киви»
Сироп «Кокос»
Сироп «Кленовый» 
Сироп «Клубника»
Сироп «Клюква»

Сироп «Крем-брюле»
Сироп «Лаванда» 
Сироп «Лайм»
Сироп «Лимон» 
Сироп «Лесной орех»
Сироп «Личи»
Сироп «Корица» 
Сироп «Манго»
Сироп «Малина»
Сироп «Мандарин» 
Сироп «Маракуйя»
Сироп «Макадамия»
Сироп «Мёд»  
Сироп «Миндаль»
Сироп «Мохито Минт»
Сироп «Морелло» 
Сироп «Оранж Сприц»
Сироп «Ореховая карамель»      
Сироп «Персик»
Сироп «Печенье Спекулос»
Сироп «Перечная мята»
Сироп «Попкорн» 
Сироп «Пралине»
Сироп «Пряные ягоды»
Сироп «Пряный манго»
Сироп «Слива Мирабель»   
Сироп «Тархун»
Сироп «Тирамису» 
Концентрат «Ранчо Лимон»    
Сироп «Розовый грейпфрут»
Сироп «Солёная карамель»
Сироп «Фисташка»  
Сироп «Французская ваниль»
Сироп «Черника»
Сироп «Чёрная смородина»  
Сироп «Шоколад»
Сироп «Шоколадное печенье»

веганский продукт хорошо сочетается
с кофейными напитками сворачивает горячее молоко



100% НАТУРАЛЬНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ

ИСТИННЫЙ ВКУС И ТЕКСТУРА ФРУКТОВ

 
минимум 50% фруктов

не нужно добавлять сахар
2 в 1 ПРОДУКТ

24 месяца до открытия,     1 месяц после
СРОК ГОДНОСТИ
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Мандарин
Грейпфрут

ЮзуЯ Ц
эРевень

Груша Вильямс

Яблоко Гренни Смит

Персик Маракуйя

Банан    

Ананас

Манго

Киви

Черника
Облепиха
Малина
Красные ягоды
Клубника

С
(2)

(1)

(1) За исключением Le Fruit de MONIN Кокос и Юзу
(2) За исключением Le Fruit de MONIN Ананас, Личи и Юзу
(18 месяцев)



ÍÀØÈ ÎÁßÇÀÒÅËÜÑÒÂÀ

Натуральные ингредиенты

Проверенные поставщики Сообщество

Окружающая среда

 

Постепенный переход на 100% натуральные 
ингредиенты: Ароматизаторы (2022 г). 

Красители (2023 г). Консерванты (2024 г). 

Более 50% ингредиентов в готовой продукции
производятся и впоследствии закупаются
в агроэкологических сельских хозяйствах 

по всему миру.

Глобальный обмен опытом и знаниями 
с учебными заведениями индустрии 

гостеприимства, спонсорские программы 
для местных сообществ.

Продвинутый процесс переработки 
промышленных вод ZLD, минимальное

воздействие на окружающую среду.

 

С заботой
о составе

 

 

С поддержкой 
агроэкологии

С прицелом
на будущее
индустрии

Monin это французский бренд сиропов премиального качества, который выбирают 
профессионалы индустрии гостеприимства по всему миру. Благодаря 
многолетней работе с ассортиментом, усовершенствованию рецептур, разработке 
новых сочетаний Monin зарекомендовал себя в качестве инноватора и надежного 
партнера ключевых игроков рынка. Компания руководствуется принципами 
ответственного подхода к выбору ингредиентов, отбору поставщиков, 
производству продукции с минимальным влиянием на окружающую среду, 
а также поддержки социальных инициатив и коммьюнити.

С ответственностью
за ресурсы



Адрес производства: 
Московская область, городской округ Ступино, д. Шматово, ул. Индустриальная, владение 11

Телефон: +7 (495) 197-76-16, E-mail: Monin.Russia@monin.com


